
Entradas/Entrees

ENSALADA CAPRESSE
Tomate en rodajas, Mozzarella, albahaca, vinagre balsámico,
aceituna, aceite de oliva y hierba frescas del huerto de la casa.

Q75.00
 
 

ANTIPASTO ITALIANO
Mozzarella en cuadros, aceitunas, tomate en rodajas, chile pimiento
escalfados, jamón ahumado, aderezo de aceite de oliva, vinagre
balsámico, albahaca y hierbas finas.

Q105.00

CAPRESE SALAD
Sliced tomato, Mozzarella, basil, balsamic vinegar,
olive, olive oil and grass fresh from the home garden.

Q75.00

ITALIAN ANTIPASTO
Squared mozzarella, olives, sliced tomato, poached chile peppers,
smoked ham, olive oil dressing, balsamic vinegar, basil and fine herbs.

Q105.00



CHAPIÑONES SALTEADOS
Salteados con mantequillas de ajo , perejil, vino blanco, acompañada
de rodajas de tomate, lechuga, aceite de oliva, vinagre balsámico y
especies.

Q75.00

CAMARONES O CALAMARES
Salteados con mantequillas de ajo , flameados con un toque de vino
blanco , gotas de limón, acompañados de rodajas de tomate, lechuga,
albahaca, aceite de oliva, vinagre balsámico y especies.

Q105.00

SAUTEED MUSHROOMS
Sauteed with garlic butter, parsley, white wine, accompanied by
tomato slices, lettuce, olive oil, balsamic vinegar and spices.

Q75.00

SHRIMP OR SQUID
Sautéed with garlic butter, flamed with a touch of white wine, drops of
lemon, accompanied by tomato slices, lettuce, basil, olive oil, balsamic
vinegar and spices.

Q105.00



SOPAS/SOUPS

SOPA DE PESCADO O CAMARÓN.................Q80.00
SOPA MARINELLA CON CAMARÓN.............Q85.00
SOPA ARCOIRIS....................................................Q110.00

FISH OR SHRIMP SOUP....................................Q80.00
MARINELLA SOUP WITH SHRIMP...............Q85.00
RAINBOW SOUP...................................................Q110.00



Pastas/Pasta

ESPAGUETI AL POMODORO
Tomate finamente preparados, ajo, albahaca, vino blanco, queso
parmesano y hierbas finas.

Q90.00

ESPAGUETI A LA BOLOÑESA
 Carne molida en salsa roja, toque de vino, especies hierbas finas,
queso parmesano y albahaca.

Q95.00

ESPAGUETI CON ANCHOAS
Anchoas salteadas con ajo, flameadas con vino blanco, crema, un
toque de hierbas finas, queso parmesano.

Q90.00

SPAGHETTI AL POMODORO
Finely prepared tomato, garlic, basil, white wine, Parmesan cheese
and fine herbs.

Q90.00

BOLOGNESE SPAGHETTI
  Ground meat in red sauce, touch of wine, fine herbs, parmesan
cheese and basil.

Q95.00

SPAGHETTI WITH ANCHOVIES
Anchovies sautéed with garlic, flamed with white wine, cream, a touch
of fine herbs, Parmesan cheese.

Q90.00



LINGUINE A LA CARBONARA
Tocino salteado con cebolla, vino blanco, crema, huevo batido, queso
parmesano y especies.

Q95.00

FETUCCINE ALFREDO CAMARÓN O POLLO
Salsa Alfredo, queso parmesano, ajo, vino blanco y especies.

Q115.00

FETUCCINE AL PESTO
Preparado con nuestra receta especial, albahaca, aceite de oliva,
queso parmesano, ajo, especies y el toque de el Chef.

Q95.00

LINGUINE ALLA CARBONARA
Sautéed bacon with onion, white wine, cream, beaten egg, Parmesan
cheese and spices.

Q95.00

FETTUCCINE ALFREDO SHRIMP OR CHICKEN
Alfredo sauce, parmesan cheese, garlic, white wine and spices.

Q115.00

FETTUCCINE WITH PESTO
Prepared with our special recipe, basil, olive oil, Parmesan cheese,
garlic, spices and the Chef's touch.

Q95.00



FETUCCINE CON POLLO Y CHAMPIÑONES

Salsa blanca, pollo, champiñones, queso parmesano y nuez
moscada.

Q115.00

FETUCCINE DE MAR

Camarones, calamares, mejillones salteados con ajo, salsa
roja, vino blanco, queso parmesano y especies.

Q135.00

FETTUCCINE WITH CHICKEN AND MUSHROOMS
White sauce, chicken, mushrooms, parmesan cheese and nutmeg.

Q115.00

SEA FETUCCINI
Shrimp, calamari, mussels sautéed with garlic, red sauce, white wine,
Parmesan cheese and spices.

Q135.00



Pizzas

PEPERONI
Salsa roja, queso mozzarella, pepperoni, queso parmesano y hierbas
finas

Q95.00

JAMÓN Y QUESO
Salsa roja, queso mozzarella, jamón, queso parmesano y hierbas.

Q95.00

CHAMPIÑONES
Salsa roja , queso mozzarella, champiñones, queso parmesano y
cebolla.

Q95.00

PEPPERONI
Red sauce, mozzarella cheese, pepperoni, Parmesan cheese and fine
herbs

Q95.00

HAM AND CHEESE
Red sauce, mozzarella cheese, ham, parmesan cheese and herbs.

Q95.00

MUSHROOMS
Red sauce, mozzarella cheese, mushrooms, parmesan cheese and
onion.

Q95.00



MARGARITA
Salsa roja, queso provolone, queso mozzarella, queso parmesano,
rodajas de tomate y albahaca.

Q90.00

HAWAINA
Salsa roja, piña en almíbar, jamón ahumado, queso mozzarella y
queso parmesano.

Q95.00

DAISY FLOWER
Red sauce, provolone cheese, mozzarella cheese, Parmesan cheese,
tomato slices and basil.

Q90.00

HAWAIANA
Red sauce, pineapple in syrup, smoked ham, mozzarella cheese and
Parmesan cheese.

Q95.00



ESPECIALIDADES DE PIZZA/PIZZA SPECIALTIES

DE LA CASA
Salsa roja, jamón prosciutto, queso mozzarella, queso parmesano,
cebolla morada y especies.

Q110.00

LA FAVORITA

Salsa blanca, camarones, cebolla, queso mozzarella, queso
parmesano y especies.

Q115.00

FROM THE HOUSE
Red sauce, prosciutto ham, mozzarella cheese, Parmesan cheese, red
onion and spices.

Q110.00

THE FAVOURITE
White sauce, shrimp, onion, mozzarella cheese, Parmesan cheese and
spices.

Q115.00

DEL CHEF
Salsa pesto, queso mozzarella, camarones, chile pimiento, queso
provolone, queso parmesano y orégano.

Q120.00
FROM THE CHEF
Pesto sauce, mozzarella cheese, shrimp, chili pepper, provolone
cheese, Parmesan cheese and oregano.

Q120.00



LA DEFAY
Salsa blanca, anchoas, champiñones, rodajas de tomate, queso
mozzarella, queso provolone y queso parmesano.

Q120.00

DEL CHATEAU
Salsa roja, pollo a la plancha, jalapeño, cebolla morada, queso
mozzarella, queso parmesano y orégano.

Q115.00

THE DEFAY
White sauce, anchovies, mushrooms, tomato slices, mozzarella cheese,
provolone cheese and Parmesan cheese.

Q120.00

OF THE CHATEAU
Red sauce, grilled chicken, jalapeño, red onion, mozzarella cheese,
Parmesan cheese and oregano.

Q115.00



Carnes/Meats 

CORRIDO DE COYOTE
Fajitas de lomito a la plancha flameadas con tinto en salsa roja de
tomate con chile pimiento y hierbas frescas del huerto de la casa,
acompañado de arroz y vegetales.

Q140.00

COSTILLA DE CERDO A LA BARBACOA
Nuestra Deliciosa Receta Agridulce de salsa barbacoa, acompañado
de arroz y vegetales.

Q120.00

FILETE DE POLLO
A la plancha, salsa blanca con champiñones o salsa blanca con
alcaparras, acompañado de puré de papa y vegetales.

Q105.00

COYOTE RUN
Grilled tenderloin fajitas flamed with red wine in a red tomato sauce
with chili peppers and fresh herbs from the home garden,
accompanied by rice and vegetables.

Q140.00

BARBECUE PORK RIBS
Our Delicious Sweet and Sour Barbecue Sauce Recipe, accompanied
by rice and vegetables.

Q120.00

CHICKEN FILLET
Grilled, white sauce with mushrooms or white sauce with capers,
accompanied by mashed potatoes and vegetables.

Q105.00



FILETE DE PESCADO
Mero a la plancha, salsa menier (mantequilla y gotas de limón) o salsa
blanca con alcaparras, acompañado de puré de papa y vegetales.

Q105.00

FILETE DE PESCADO AL PAPELOT
Mero con vegetales, vino blanco, aceite de oliva, romero, especies,
envuelto en aluminio al horno, acompañado de puré de papa.

Q105.00

FISH FILLET
Grilled grouper, menier sauce (butter and lemon drops) or white
sauce with capers, accompanied by mashed potatoes and vegetables.

Q105.00

FILLET OF FISH IN PAPELOT
Grouper with vegetables, white wine, olive oil, rosemary, spices,
wrapped in aluminum in the oven, accompanied by mashed potatoes.

Q105.00




